
              GRAPPA 

ARTIGIANALE

tecnologie più avanzate.

Distillazione: Distillazione in discontinuo in alambicchi di rame con il sistema a bagnomaria.

Gradazione: 40° C

Bottiglia: 1,0 lt.

Scheda tecnico-organolettica: Grappa cristallina, dal profumo composto e fine.

Al palato è armoniosa, ricca, calda, con retrogusto leggermente aromatico, molto persistente

            Via Marconi 10  -  27040 Montù Beccaria (Pv)  -  Italy

Categoria: Grappa bianca.

Provenienza vinacce: Questa grappa nasce da un insieme di vinacce

Affinamento: In contenitori di acciaio inox.

Produttore: Nella Storica Cantina che dall'alto del Colle di Montù Beccaria

domina la Valle Versa è stata realizzata una moderna Grapperia dotata delle

dell'Oltrepò Pavese Barbera, Croatina, Chardonnay.

Cantina Storica di Montù Beccaria S.r.l.  
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