
"BARBERA"
I.G.T. PROVINCIA DI PAVIA

             FERMO

L'uva Barbera è largamente coltivata in Oltrepò Pavese e

tradizionalmente dà origine ad un vino moderatamente

alcolico di facile beva.

marnosi, calcareo argillosi.

Profumo: vinoso ben proninciato.

Sapore: asciutto, piacevolmente acidulo.

QUALIFICAZIONE: Rosso asciutto, non frizzante.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 16° - 18° C.°

GRADAZIONE ALCOLICA: 12%

ZUCCHERI RESIDUI: 7 gr/l

A TOTALE: 6,8 gr/l

CAPACITA' 750 ML

IMBALLO CARTONE DA SEI BOTTIGLIE

UVA:   Barbera 100%
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VIGNETO: vigneti di proprietà.  Le viti sono allevate a spalliera su terreni

VINIFICAZIONE: In rosso, con macerazione delle bucce nel mosto.

VINO: Colore: rosso rubino.

ABBINAMENTO: Carni in generale.


